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З А К У С К И
 г  грн

ПХ ЛІ 
( традиц ійна  закуска  з  молотих  овоч ів  та  волоських  гор і х і в , 
з  прянощами  та  винним оцтом ) 

ЗІ  СВІЖОГО ШПИНАТУ   100  149 
З БАКЛАЖАНІВ (АЧЕЧІЛІ )  100  139 
З ГАРБУЗА   100  99
ІЗ  СОЛОДКОГО ПЕРЦЮ   100  149

РУЛЕТИ З БАКЛАЖАНІВ з  волоськими  гор іхами  150/40  159

МАРИНОВАНИЙ ПЕРЕЦЬ ЧІЛІ  100  159

ГЕБЖАЛІЯ з  м ’ятою у  вершковому  соус і  180/70  179

НАДУГІ з  м ’ятою 110  159

СТЕРЛЯДЬ в  гор іховому  cоус і  “баже”  170/100  299

САЦИВІ З ІНДИЧКОЮ  350  279

ПАШТЕТ З КУРЯЧОЇ ПЕЧІНКИ по-грузинськи 
з  ароматом кондар і  та  гр інками  шот і  140/45  189

ЗЕЛЬЦ АСОРТІ  і з  свинячо ї  голови  з і  сванською с іллю  150/20  129

S T A R T E R S
 g h rn

PKH LI 
( t r ad i t i ona l  appe t i ze r  made  o f  chopped  vege tab les ,  
wa lnu t ,  sp i ces ,  and  w ine  v i nega r )    

FRESH SP INACH pkha l i  100  149 
EGGPLANTS pkha l i  100  139 
SQUASH pkha l i  100  99
SWEET PEPPER pkha l i  100  149

ROLLED EGGPLANT w i th  wa lnu ts  150/40  159

PICKLED CHILI  PEPPERS 100  159

GEBJALIYA w i th  m in t  and  c ream sauce  180/70  179

NADUGI w i th  m in t  110  159

STERLET in  “bazhe”  wa lnu t  sauce  170/100  299

TURKEY BREAST in  sas t i v i  sauce  350  279

CHICKEN LIVER PATE Georg ian  s ty le 
wi th  kondar i  f l avour  and  sho t i  toas t  140/45  189

ASSORTED PORK HEADCHEESE  w i th  Svane t i an  sa l t   150/20  129



С А Л А Т И
 г  грн

ОВОЧЕВИЙ САЛАТ ПО-ГРУЗИНСЬКИ 
( св іж і  о г ірки ,  томати  та  цибуля  з  гор і ховою заправкою або 
заправкою з  домашнього  соняшникового  масла  та  винного  оцту )  230  129

САЛАТ З КОЗИНИМ СИРОМ, 
к інзою,  томатами  та  маслом гарбузового  нас іння  200  189

ЗАПЕЧЕНІ ОВОЧІ з  соусом “к індзмар і ”  260  159

КУРЯЧА ГРУДКА ГРИЛЬ на  подушц і  з і  шпинату 
із зеленою аджикою з перцем чілі  130/40/50 229

ОВОЧЕВА ТАРІЛКА “БАШТАН” ( св іж і  о г ірки ,  томати ,  
зелена  цибуля ,  к і нза ,  базил і к ,  петрушка  і  тархун )  300  229

S A L A D S
 g h rn

VEGETABLE SALAD GEORGIAN STYLE  
( f resh  cucumbers ,  t omatoes  and  on ion  w i th  nu t  d ress i ng 
o r  d ress i ng  o f  sun f l owe r  o i l  and  w ine  v i nega r )  230  129

SALAD WITH GOAT CHEESE, 
c i l an t ro ,  tomatoes ,  and  pumpk in  seed  o i l  200  189

ROASTED VEGETABLES w i th  k indzmar i  sauce  260  159

GRILLED CHICKEN BREAST on  a  bed  o f  sp inach 
with spicy green adj ika sauce 130/40/50 229

VEGETABLE PLATTER  ( f resh  cucumbers ,  t omatoes , 
sca l l i on ,  c i l an t ro ,  bas i l ,  pa rs l ey,  and  ta r r agon )  300  229



Г А Р Я Ч І  З А К У С К И
 г  грн

ЗАПЕЧЕНИЙ СИР СУЛУГУНІ  
( ропний  сир  на  основ і  коров ’ячого  молока )   180  115

ЗАПЕЧЕНИЙ СИР СУЛУГУНІ З АДЖИКОЮ  
( гостра  та  ароматна  приправа  з  болгарського  перцю,  
гострого  стручкового  перцю та  часнику )  180  119

ВІШАНКИ ПО-КАХЕТИНСЬКИ ( т ушкован і  з  тархуном )  200  119

ТОЛМ  з  мацон і  
( виноградн і  листки  фарширован і  яловичиною та  рисом )   200/60  159

АДЖАБСАНДАЛІ ( томати пелат і ,  солодкий перець,  баклажани 
та  цукк ін і  обсмажен і  на  сковород і  з  зеленню та  спец іями ; 
подається  з  тертим  копченим сулугун і )  300  169

С У П И

ХАРЧО ( г устий  гострий  яловичий  суп  з  рисом та  волоськими  гор і хами )  300  129

ЧІХІРТМ  з  куркою  
( бульйон  з  курки  з  жовтком,  винним оцтом та  цибулею)  300  139

БОЗБ ШІ ( г устий  суп  з  фрикадельками  з  баранини  та  овочами )  300  149

H O T  S T A R T E R S
 g h rn

FRIED SULUGUNI ( s t re tched  b r i ned  cheese  f rom cow m i l k )   180  115

FRIED SULUGUNI WITH ADZHIKA SAUCE  
( ho t  and  f l a vo rous  season ing  made  o f  swee t  peppe r,  ho t  peppe r  and  ga r l i c )   180  119

KAKHETIAN STYLE OYSTER MUSHROOMS  
( s t ewed  w i th  t a r r agon )  200  119

TOLM  wi th  matson i 
( g round  bee f  and  r i ce  wrapped  i n  g rape  l eaves )  200/60  159

ADZHABSANDALI  ( pe l a t i  t omatoes ,  swee t  peppe r,   
eggp lan ts  and  zucch in i  f r i ed  on  a  pan  w i th  he rbs  and  sp i ces ; 
se rved  w i th  g ra ted  smoked  su lugun i  cheese )  300  169

S O U P S

KHARCHО  (hot spicy thick soup of beef, r ice, and chopped walnut) 300  129

CHIKHIRTM  with chicken (chicken broth with yolk, wine vinegar, and onion) 300  139

BOZB SHI  ( t h i ck  soup  w i th  mu t ton  mea tba l l s  and  vege tab les )  300  149



Х А Ч А П У Р І
 г  грн

ПО-ІМЕРЕТИНСЬКИ ( з  сиром чх інт і  та  сулугун і )   500  159

ПО-МЕГРЕЛЬСЬКИ ( з  сиром всередин і  та  зверху )   500  179

ПО-АДЖАРСЬКИ  
( в і дкритий  хачапур і  з  яєчним жовтком та  вершковим маслом )   530  199

ГВЕЗЕЛІ  ( з  зеленню та  яйцем )  550  219

ЛОБІАНІ  ( з  квасолею та  прошутто  д і  Парма )  450  189

КУБД РІ  
( рецепт  з і  Сванет і ї ;  начинений  рубаною свининою та  спец іями )  450  219

АЧМ  ( листковий  пир і г  з  cулугун і  та  імеретинським сиром )  200  179

Х І Н К А Л І 
(М ІН ІМАЛЬНА ПОРЦІЯ  -  5ШТ)

ХІНКАЛІ з  імеретинським сиром та  сулугун і  95/1шт  32

ХІНКАЛІ з  бараниною 95/1шт  43

ХІНКАЛІ з і  свининою та  телятиною 95/1шт  32

РАВІОЛІ  по-грузинськи  з бараниною 200  129

K H A C H A P U R I
 g h rn

IMERETIAN STYLE (w i t h  Ime re t i an  and  Su lugun i  cheese )  500  159

MINGRELIAN STYLE (w i t h  cheese  i ns ide  and  on  top )  500  179

ADZHARIAN STYLE ( open  khachapu r i  w i t h  egg  yo l k  and  bu t te r )  530  199

GVEZELI  (w i t h  g reene ry  and  egg )  550  219

LOBIANI  (w i t h  beans  and  p rosc iu t to  d i  Pa rma )  450  189

KUBD RI (Svane t i an  rec ipe ;  w i t h  chopped  po rk  mea t  and  sp i ces )  450  219

ACHM  (Geo rg i an  p i e  s im i l a r  t o  l asagna  w i th  Su lugun i 
and  Ime re t i an  cheese )  200  179

K H I N K A L I  

(M I N I M U M Q U A N T I T Y  -  5P C )

KHINKALI  w i th  Imere t i an  and  Su lugun i  cheeses  95/1pc  32

KHINKALI  w i th  l amb 95/1pc  43

KHINKALI  w i th  po rk  and  vea l  95/1pc  32

RAVIOLI  Georg ian  s ty le  w i th  mut ton  200  129



О С Н О В Н І  С Т Р А В И
 г  грн

ЛОБІО ( запечена  червона  квасоля  з і  спец іями ; 
подається  в  глиняному  горщику )  330  199

ФІЛЕ ФОРЕЛІ ГРИЛЬ начинене волоськими горіхами з тархуном 270  389

КУРЧА ТАПАКА ( смажиться  з і  спец іями 
до  золотисто ї  скоринки на  глинян ій  сковород і  “ тапа” )  1шт/350  289

КУРЧА ТАПАКА у  гор іховому  соус і  “баже”  350/150  319

КУРЧА ШКМЕРУЛІ у  вершково-часниковому  соус і  400/150  319

КУРЧА У ВИННОМУ СОУСІ по- імеретинськи  190/160  269

ХАРЧО ПО-МЕГРЕЛЬСЬКИ  150/250  179 
( телятина  з  гор і ховою заправкою,  томатами ,  к і нзою та  спец іями )

ТЕЛЯЧІ ЩОКИ з  картопляним пюре    250/150  269

БАРАНЯЧА ГОМІЛКА томлена  у  червоному  вин і   250/200  449 
( подається  з  печеною картоплею)

БАРАНЯЧА ЛОПАТКА  томлена  з  розмарином та  часником   360  499

ЧАШУШУЛІ З ТЕЛЯТИНОЮ   300/50  249

КОВБАСКИ АБХАЗ РА ( соковита  страва  з  рубано ї  яловичини  
з  зеленню, спец іями  та  зернами  гранату )  160  169

M A I N  C O U R S E
 g h rn

LOBIO ( baked  red  beans  w i th  sp i ces ;  se r ved  i n  a  c l ay  po t )  330  199

GRILLED TROUT FILLET s tu f fed  w i th  wa lnu ts  and  ta r ragon   270  389

CHICKEN GEORGIAN STYLE ( f l a t t ened  pouss in  
t ha t  i s  f r i ed  who le  i n  a  spec ia l  pan  w i th  a  l i d ,  ca l l ed  “ t аpa” ,  
un t i l  b rown  and  c r i spy  on  a l l  s i des )  1pc/350  289

CHICKEN GEORGIAN STYLE in  “bazhe”  wa lnu t  sauce  350/150  319 

SHKMERULI  with cream-and-garlic sauce (roasted chicken dish)  400/150  319 

CHICKEN IN WINE SAUCE Imere t i an  s ty le  190/160  269

KHARCHO MINGRELIAN STYLE  150/250  179 
( vea l  s t ew  w i th  nu t  d ress i ng , tomatoes ,  c i l an t ro ,  and  sp i ces )

BRAISED VEAL CHEEKS w i th  po ta to  pu ree    200/100  269

LAMB SHANK stewed in red wine (served with baked potato)  250/200  449

LAMB SHOULDER  s tewed  w i th  rosemary  and  ga r l i c    360  499

VEAL CHASHUSHULI  300/50  249

SAUSAGES ABKHAZ RA 
( bee f ,  he rbs ,  sp i ces ,  and  pomegrana te  seeds )  160  169



С Т РА В И 

З А  П О П Е Р Е Д Н І М  З А М О В Л Е Н Н Я М
 г  грн

ЧАКАПУЛІ ( баранина  тушкована  з  зеленню)  1000  999

БАРАНЧИК НА РОЖНІ 1000  1100

ПОРОСЯ ЗАПЕЧЕНЕ В ТОНЕ 1000  1400

КАРЕ ТЕЛЯТИНИ томлене  в  печ і  тоне  ( готуємо  п і сля  19 .00 )  1000  1200

A D V A N C E  O R D E R  D I S H E S
 g h rn

CHAKAPULI ( s t ew  o f  l amb chops  w i th  he rbs )  1000  999

SPIT-ROASTED LAMB 1000  1100

PORKLING BAKED IN THE TONE OVEN 1000  1400

VEAL CARR  baked  in  a  tone  oven  ( se r ved  a f t e r  7p .m. )  1000  1200



М А Н Г А Л
 г  грн

ФІЛЕ СОМА з  соусом з  томат ів  та  солодкого  перцю 200/100  389

ЛЮЛЯ-КЕБАБ з і  свинини  у  лаваші  190/60  219

ЛЮЛЯ-КЕБАБ із  баранини  у  лаваші  180/50  219

ШАШЛИК з і  свиного  ошийку  250/20  259

КАРЕ ТЕЛЯТИНИ 220  419

КАРЕ новозеландсько ї  БАРАНИНИ 220  639

ЯЛОВИЧА ПЕЧІНКА “бад  к нши”  200  169

ОВОЧІ ГРИЛЬ 200  149

С О У С И

АДЖИКА ( солодкий  перець ,  гострий  перець ,  часник ,  волоськ і  гор і хи )  60  59

ТКЕМАЛІ ( соус  на  основ і  сливи  ткемал і ,  зелен і  та  часнику )  60  55

САЦЕБЕЛІ ( томати ,  цибуля  та  зелень )  60  55

C H A R C O A L  G R I L L
 g h rn

CATFISH FILLET 
w i th  sauce  o f  tomatoes  and  sweet  pepper  200/100  389

PORK LIULIA-KEBAB ( g round  po rk  sausage )  
wrapped  in  l avash  ( t h i n  un l eavened  f l a tb read )  190/60  219

LAMB LIULIA-KEBAB ( g round  l amb sausage )  
wrapped  in  l avash  ( t h i n  un l eavened  f l a tb read )  180/50  219

SHASHLYK ( s kewered  mea t )  of  po rk  chuck  250/20  259

VEAL CARR  220  419

New Zealand LAMB CARR  220  639

HOMEMADE BEEF LIVER SAUSAGE   200  169

GRILLED VEGETABLES 200  149

S A U C E S

ADZHIKA ( red  peppe r,  swee t  peppe r,  ga r l i c ,  and  g round  wa lnu ts )  60  59

TKEMALI ( swee t -and-sou r  sauce  made  o f  che r r y  p l ums  and  ga r l i c )  60  55

SATSЕBELI ( t omatoes ,  on ion ,  and  he rbs )  60  55



С И Р И  Т А  Д Е С Е Р Т И 
 г  грн

СИРНА ТАРІЛКА  
сулугун і ,  імеретинський  сир ,  копчений  сулугун і , 
надуг і  з  м ’ятою загорнутий  у  сулугун і  50/50/50/100 269

ЧІЗКЕЙК з cиром надуг і  170 159

ДЕСЕРТ ІЗ МАЦОНІ  
з  варенням (айвове /  гор іхове /  черешневе /  кизилове)  120/50 119

СУЛУГУНІ у ванільному соусі  (готується 20 хвилин) 130/80 279

ПАХЛАВА з волоськими горіхами та медом 1шт/50 49

ГОЗИНАКИ з волоськими горіхами 1шт/25 49

СОРБЕТ 
КІНЗА І  М’ЯТА  70 45 
КІВІ  ТА ПЕРЕЦЬ ЧІЛІ  70 45 
АПЕЛЬСИН І  РОЗМАРИН  70 45 
ГРЕЙПФРУТ ТА М’ЯТА  70 45

МОРОЗИВО La Gelater ia  I ta l iana 
(ванільне /  шоколадне /  динне)  70 60

C H E E S E  A N D  D E S S E R T S
 g  h rn

CHEESE PLATTER 
su lugun i ,  Imere t i an  cheese ,  smoked  su lugun i , 
su lugun i  wrapped  nadug i  cheese  w i th  m in t  50/50/50/100 269

CHEESECAKE with nadugi  cheese 170 159

MATSONI DESSERT  
wi th сonf i ture (qu ince /  nut  /  sweet  cher ry  /  corne l ian cher ry )  120/50 119

SULUGUNI CHEESE with vanilla sauce (preparation time - 20 minuntes) 130/80 279

PAKHLAVA ( t h i n  l a ye rs  o f  un l eavened  dough 
wi th  chopped  wa lnu ts  and  honey )  1pc/50 49

GOZINAKI  ( c rushed  wa lnu ts  and  honey )  1pc/25 49

SORBET 
CILANTRO & MINT  70 45 
KIWI  & CHIL I  PEPPER  70 45 
ORANGE & ROSEMARY  70 45 
GRAPEFRUIT & MINT  70 45

ICE CREAM La Gelater ia  I ta l iana 
(vani l la  /  chocolate /  melon)  70 45



Н А П О Ї  /  B E V E R A G E S
 мл грн

Традиц ійн і  напо ї  /  T rad i t i ona l  beve rages 
Лимонад  з  червоного  базил і ку  /  Red  bas i l  l emonade  250  79
Домашн ій  Тархун  /  Ta r ragon  l emonade  250  79
Компот  з  айви  /  Qu ince  compote  250  79

Вода  /  Wate r 
Боржом і  /  Bo r j om i  (Geo rg i an  spa rk l i ng  m ine ra l  wa te r )  330  79
Са ірме  /  Sa i rme  (Geo rg i an  m ine ra l  s t i l l  /  spa rk l i ng )  500  79
Моршинська  /  Morsh ins ’ka   330/750 64/99
Тон і к  Фент іманс  /  L i gh t  Ton ic  Wate r  Fen t imans   200  129
Coca-Co la ,  Sp r i t e  250  52

Пиво  /  Bee r
Gu inness  Or ig i na l ,  bo t t l ed  /  Г і ннесс  Ориджинал ,  у  пляшках  330 99
Льв івьске  1715  /  Lv i vske  1715   300/500 35/59
Wars te i ne r  /  Варштайнер 
(безалкогольне ,  у  пляшках  /  non-a l coho l i c ,  i n  bo t t l es )   330  89

Св іж і  соки  /  F resh  j u i ces
грейпфрут  /  g rape f ru i t   250  109
апельсин  /  o range   250  109
лимон  /  l emon   250  119
яблуко  /  app le   250  69
морква  /  ca r ro t   250  69
селера  /  ce l e r y   250  119
гранат  /  pomegrana te   250  239

Соки  /  Ju ices  (Ga l i c i a )  330  65
яблучний  /  app le 

томатний  /  t omato

Кава /  Cof fee ( I l ly )   

esp resso  /  ca f f e i n - f ree  esp resso  30  59
esp resso  macch ia to  40  69
amer i cano  90  59
cappucc ino  150  69

Чай  /  Tea  (A l thaus )  350  79
чорний  /  b l ack 

чорний  з  бергамотом /  ea r l  g rey

сенча  /  sencha

зелений  з  жасмином /  g reen  t ea  w i th  j asm ine

женьшеньовий  /  g i nseng

ромашковий  /  camomi l e 

фруктовий  /  f r u i t

Ц е  м е н ю  є  і н ф о р м а Ц і й н и м .  В е р с і ю  з  п е ч а т к а м и  т а  п і д п и с а м и  з а п и т у й т е  у  а д м і н і с т р а т о р а


